Primitivo .. ......... . ... 0.2 1 0,0 14

Nerod’Avola . .. ............................ .. 0,2 1 05 14
Lambrusco, trocken | halbtrocken, Emilia-Romagna, Ceci . . . . . . . 0,2 1 0/5 25
Lirica Primitivo di Manduria DOC, Puglia, Produttori di Manduria . . .. ... ..... 05 30
Aglianico, Campania IGT, VillaRaiano .. ...... .......... ..... ..... 0.5 32
Syrah, Sicilia IGP, Tenute Orestiadi .. .. ................ .. .. .. ... 05 33
Santagostino Baglio Soria IGT, Sicilia, Firriato ... ......... ..... .. ... 055 4
Villa Antinori Toscana IGT, Toscana, Antinori .. ........... ..... ..... 05 43
Nebbiolo Langhe DOC, Piemont, Cordero di Montezemolo .. .... ..... ..... 0,/5 50
Soave .. ... ... 0,2 1 05 14
Chardonnay . .. ....... ... ... .. ... ... ......... 0.2 1 0.5 14
Pinot Grigio . . ............ .. ... ... .. ... ...... 0,2 1 05 14
Chardonnay, Rheinhessen, Hammen . .. ... ... ......... ... ..... 0,5 25
WeiBburgunder, Rheinhessen, Hammen . ... ............. ... ..... 055 21
Sauvignon Blanc, Rheinhessen, Hammen ... ... .......... ..., ..... 055 21
Gewiirztraminer, Rheinhessen, Hammen ... .............. ... .. ..... 0.5 28
Prestige Lugana DOP, Lombardei, CaMaiol ... ........... ..., ..... 0,5 35
Gavi DOCG del Comune di Gavi, Piemonte, LaScolca . . .. ..... ..... ..... 0/5 38
Vermentino Bolgheri DOC, Toscana, Guadoal Tasso. . ........ ..... ..... 0,5 45
Portugieser, Rheinhessen, Hammen .. ... ............ .. 02 1 05 25
Scalabrone Rosato, Bolgheri DOC, Guadoal Tasso .. ... ...... ..... ..... 0/5 46
Valdobbiadene Dirupo Brut | Extra Dry | Rosé, Venetien, Andreola . . .. ... ... .. 0/ 30
Ferrari Maximum Blanc de Blancs, Trento DOC, Ferrari .. ..... ..... ..... 0,5 51

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer. Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten
Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.



